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Découvrons un cocon doré, temple de la
décoration stylée, tout juste arrivé à Dunkerque, 4
Place Roger Salengro. Bienvenue chez Maison
Adorée, votre nouvelle boutique favorite à
l’ambiance chaleureuse et colorée. On vous
prévient d’emblée, une fois rentré dans la
boutique, « j’adore » sera votre nouveau mot
préféré ! 

Nous faisons la connaissance de Céline, 42 ans,
passionnée de décoration depuis toujours qui se
lance dans le grand bain de l’entrepreneuriat :       
« Je travaillais dans un grand groupe de sidérurgie
et en période de Covid, je me suis remise en
question sur mon avenir professionnel, après tout,
on a qu’une vie. Mes amis et ma famille m’ont
convaincue de me lancer et de prendre mon envol
dans un milieu qui me passionne : la décoration.
Ma grand-mère aussi était fan de déco, je pense
que ma passion vient de là. J’aime rendre les
endroits chaleureux et cela permet d’exprimer ma
personnalité. Quand nous rentrons dans un lieu
bien décoré, cela change notre perception et notre
humeur… » 

Céline est avant tout partie d’un « manque » sur
l’agglomération car elle ne retrouvait pas
beaucoup de boutiques concept store de
décoration comme aux Pays-Bas ou en Belgique.
Elle s’est donc inspirée de cet univers en cherchant
des fournisseurs qui lui ressemblent. Ainsi, vous
retrouverez des objets uniques chinés au gré de ses
voyages à Marrakech (travail en direct avec les
fournisseurs du souk) ou encore des pépites venues
d’Amsterdam ou du Sud de la France (voir marque
Les Choses Simples).  

C’est à ce moment là que la Turbine entre en jeu
pour tester la viabilité du projet grâce à BGE
Flandre Création. Céline n’avait jamais fait de
business plan et avait besoin davantage
d'informations et de conseils. Elle a donc suivi
différentes formations pour se perfectionner et
être certaine de se lancer avant de quitter son 

M A I S O N  A D O R É E
nouvelle boutique déco

emploi : « Être son propre patron, cela n’a pas de prix. Je
l’ai fait pour avoir ma liberté et pour le challenge que cela
représente. C’est un énorme pari de proposer mon univers
mais je me sens prête après avoir testé mon projet ! » 

Pour mettre toutes les chances de son côté, Céline s’est
lancée sur les réseaux sociaux, dès cet été, avant son
ouverture. Le but ? Créer sa communauté pour lancer sa
boutique dans les meilleures conditions. Elle comptabilise
aujourd’hui près de 800 abonnés sur Instagram. Elle peut
compter sur le soutien de ses amies et de ses collègues
commerçants du centre-ville de Dunkerque : « Je tiens
vraiment à les remercier pour leurs conseils et leurs
partages » ajoute t-elle. 

Alors craquerez-vous pour une bougie aux senteurs d’été,
une affiche à la citation inspirante ou une lampe dorée
effet vintage ? Ou les trois peut-être ? A vous de jouer. 
Nous vous invitons à suivre l’aventure de Céline sur
Facebook et Instagram : @maison.adoree. 
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vintage mood

MAISON ADORÉE
4 Place Roger Salengro, 59140 Dunkerque
Insta : @maison.adoree
Facebook : Maison Adorée 



Elle nous raconte cette histoire de famille avec joie :
« J’ai grandi dans les commerces que tenait ma
maman, à Bergues et à Dunkerque. Cela m’a donné
envie de me lancer dans l’aventure moi aussi après
mes études en Communication et Événementiel !
J’ai donc commencé à créer les bijoux cet été et
l’envie d’ouvrir une boutique éphémère grandissait
de plus en plus dans ma tête. Nous avons eu cette
opportunité de le faire pendant les fêtes dans le
centre-ville de Dunkerque et j’en suis très fière.
C’est un bon moyen de tester mon activité et de
voir si l’expérience d’ouvrir une boutique physique
est concluante. » 

By Vic&Zag vous propose un concept complet et
original alliant bijoux faits main, prêt-à-porter,
accessoires féminins et raffinés. Une petite ligne de
bijoux pour hommes est disponible à l’achat.
Retrouvez également un stand de plantes
personnalisables et des idées déco comme les tapis
en peaux de bêtes et les bougeoirs. Victoire apporte
une attention particulière aux bijoux qu’elle
agrémente en fonction de vos envies : ajout de
charms pour avoir un collier unique,
personnalisation d’un bracelet à l’aide d’un poinçon
pour écrire vos initiales… 

Victoire a été suivie par la Turbine avec un
accompagnement par la CCI Littoral Hauts-de-
France. Elle nous explique : « La conseillère a été
très à l’écoute de mon projet, elle a cherché les
formations qui seraient adaptées à mon profil et à
mes besoins. La CCI a vraiment pris le temps de me
renseigner en fonction de mon activité et de mon
commerce. » 

Retrouvez l’univers du concept store sur les réseaux
sociaux : Instagram, Facebook & TikTok :
@byvicetzag. Les commandes sont possibles par
messages privés, le site Internet est actuellement en
cours de création et verra le jour début d’année
prochaine. Boutique à découvrir (ou re-découvrir)
jusqu’au 31 décembre prochain. 

Home made, familial, chaleureux : Bienvenue chez By
Vic&Zag ! Vous souvenez-vous de la boutique de bijoux
Vic&Zag, rue des Sœurs Blanches à Dunkerque ? Et si je
vous disais qu’elle voyait de nouveau le jour pendant 1
mois et demi sous le nom de « By Vic&Zag » ? Et oui,
Victoire Rochart suit les traces de sa maman en ouvrant
une boutique concept store éphémère située au 39 rue
Poincaré à 1 min de la place Jean Bart. 

B Y  V I C & Z A G
concept store éphémère

BY VIC&ZAG
39 Rue du Président Poincaré, 59140 Dunkerque
06 69 63 15 16
Insta : @byvicetzag
Facebook & Tik Tok : By Vic & Zag
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Idée cadeau 1 : 
Une jolie plante pour sublimer un intérieur
personnalisable sur demande - entre 5 €
et 35 € selon modèle

Idée cadeau 2 : 
Un collier raffiné fait main - entre 6 € et 

90 € selon modèle

Idée cadeau 3 : 
Un accessoire bohème :
foulard,  pochette, banane -
foulards entre 20 € et 50 €
selon modèle
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C O M P T O I R  D E  B R U N E
des idées cadeaux by 

Sélection déco affinée, univers poétique et
accessoires tendances : nous avons pris la route
vers la commune de Téteghem pour rencontrer
Sophie, l’heureuse propriétaire et gérante de
Comptoir de Brune, une boutique de décoration
et accessoires concept store à l’ambiance
chaleureuse et inspirante. Cela fait maintenant
trois ans que la boutique a ouvert ses portes, 2
Route du Chapeau Rouge, et ne cesse de se
développer, un peu plus, au fil du temps. 

Dans cette boutique, retrouvez des idées cadeaux
pour toute la famille : fleurs séchées, accessoires,
bijoux, bananes, foulards Apaches, porte-
monnaies, pochettes, vaisselle Q de bouteilles
made in Le Touquet… Il y en a pour tous les goûts.
Retrouvez un corner pour les messieurs et une
partie du magasin dédiée aux petits bouts…
L’endroit parfait pour des cadeaux originaux dans
de beaux emballages vintages qui plairont, à coup
sûr, au pied du sapin. 

Sophie a sauté le pas de l’entrepreneuriat, un
univers qu’elle ne connaissait pas : « Avant de
lancer mon commerce, j’étais courtier en
assurances de prêts à Marcq-en-Barœul. J’étais
passionnée par la décoration et j’adore chiner. J’ai
toujours voulu ouvrir ma propre boutique et ma
remise en question a commencé après la naissance
de mes filles. L’opportunité de racheter la maison
de mes grands-parents s’est présentée à Téteghem,
j’ai sauté sur l’occasion et je me suis lancée ! C’était
le compromis parfait : ouvrir mon concept store
dans ma ville natale. » 

Sophie s’est faite accompagnée par la CCI avec la
formation « 5 jours pour entreprendre ». Cette
formation lui a permis de définir son statut,
prévoir les charges et définir les marges pour les
produits du magasin : une aide non-négligeable
pour le lancement de son commerce. 

Comptoir de Brune voit d’abord le jour dans un garage
réaménagé avant de s’étendre dans l’ancien salon séjour de
la maison fort du succès de la boutique. Nous avons
demandé à Sophie : « Pourquoi Comptoir de Brune ? »   «
Et bien le comptoir est un meuble chaleureux, synonyme
d’échanges et « Brune » car toutes les femmes de ma vie
sont brunes. Je trouvais que c’était un beau clin d’œil. »  

Suivez @comptoirdebrune sur Instagram et Facebook ! De
beaux projets à venir : Et si je vous disais que vivre
l’expérience Comptoir de Brune durant une nuit serait
bientôt possible ?  Affaire à suivre...
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COMPTOIR DE BRUNE
2 Rte du Chapeau Rouge, 59229 Téteghem-

Coudekerque-Village
Insta : @comptoirdebrune

Facebook : Comptoirdebrune 

Bougeoirs, collection de verres & carafes Q de Bouteille
Voir prix en boutique selon produits

Bougeoirs “maison” pour bougie chauffe-plat
Entre 15 & 20 € selon modèle 

Maison avec souris Maileg
25 € selon modèle



BIEN-ÊTRE
02
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Une petite coupe pour les fêtes ? Un petit balayage ? Un changement capillaire en vue ? Nous
nous rendons chez Au rendez-vous coiffure, le nouveau salon repris par Kevin, 25 ans. Fort de
9 ans d’expérience, idéalement situé au 59 Avenue Faidherbe à Malo-les-Bains, ce coiffeur a
décidé de revenir à Dunkerque après une carrière lilloise dans différents salons.

Cette opportunité de reprise dans sa ville natale a été un véritable coup de cœur. Il nous
explique : « Ce salon existait depuis 37 ans, c’était une institution pour hommes à Malo. J’ai
repris ce salon le 20 septembre dernier et je propose désormais de la coiffure mixte, un service
de coloration, des balayages, des mèches, des ombrés et vos enfants sont également les
bienvenus. Je prends toujours le temps de faire un diagnostic approfondi à l’arrivée du client
afin de respecter son souhait et qu’il ressorte ravi de sa nouvelle coupe ! » 

AU RENDEZ-VOUS
COIFFURE

le rdv à ne pas manquer



La particularité de son salon ? Kevin travaille principalement avec des produits vegan et eco-responsables
comme EVO, une marque australienne qui prône la beauté libérée, des produits simples dans leur composition
avec un résultat optimal. Ils sont certifiés sans ammoniaque, sans résorcine et sans PPD
(paraphènylénediamine) : pas négligeable pour notre santé, n’est-ce pas ?

Pour la reprise et l’ouverture de son salon, Kevin a été suivi par BGE Flandre Création. Nous lui avons laissé la
parole pour nous décrire son accompagnement : « C’était très bien, j’avais déjà réalisé mon business plan mais
le conseiller m’a aidé pour le prévisionnel et présenter un dossier solide à la banque. J’avais grandement besoin
de conseils pour les chiffres (rires). Il m’a expliqué aussi que je pouvais bénéficier d’aides notamment celle du
Pôle Emploi que je pouvais toucher pendant 1 an, chose que je ne savais pas. » 

Au rendez-vous coiffure est un salon qui vise à évoluer car Kevin a à cœur de développer les lissages
permanents, proposer de nouveaux produits à la vente et de se former en tant que barbier pour proposer un
service complet à sa clientèle. Alors n’attendez plus, réservez votre créneau par téléphone au : 03 28 63 12 00 ou
sur Planity : planity.com/au-rendez-vous-59240-dunkerque 

AU RENDEZ-VOUS COIFFURE
59 Avenue Faidherbe, 59240 Malo-les-Bains
03 28 63 12 00
Facebook : Au rendez-vous coiffure



Et si nous profitions des fêtes de fin d’année pour prendre
soin de nous ? Ou pour offrir une carte-cadeau pour un
soin du visage, un modelage du corps ou une manucure ?
Pour vous dénicher les meilleures idées, nous avons poussé
les portes de l’institut A fleur de peau à Coudekerque-
Branche. Les maîtres-mots de cet endroit relaxant ?
Précision, simplicité et efficacité. Nous faisons la rencontre
de Maggy, 49 ans, esthéticienne depuis plus de 26 ans,
passionnée par son métier et le contact avec ses fidèles
clientes. Alors évidemment, nous avons voulu en savoir un
peu plus… 

“Bonjour Maggy, peux-tu nous expliquer ton concept et les
prestations que tu proposes ?”

“Bien sûr ! Dans mon institut, nous travaillons, avec
Cyrielle, mon bras droit, les techniques manuelles et
classiques : beauté des ongles, maquillage, épilations,
teinture de cils et de sourcils mais également des gommages
du corps, des massages relaxants et des soins du visage. Je
travaille avec la marque Dr Renaud pour les soins : c’est une
marque française composée essentiellement de produits
naturels qui existe depuis 1947 et ne cesse de se réinventer.
Pour le maquillage, notre coup de cœur va droit vers la
marque Artdeco qui propose un large choix de produits,
dont des produits pailletés pour les fêtes !”

“Quel cadeau offrir pour les fêtes justement ?”

“Je propose de jolis coffrets cadeaux de mes marques
partenaires pour Noël et je vous conseille vivement le soin
repulpant à la rose, son action est anti-âge, il dure une
heure et il est au prix de 86 €. Et puis, il y a la solution des
cartes-cadeaux qui font toujours plaisir. Elles sont
disponibles en boutique ou en réservant par téléphone et
en payant à distance. Nous trouverons toujours une
solution pour répondre à vos attentes.”

Pour continuer de développer son institut au fil des années,
Maggy a choisi l’accompagnement par la CMA Hauts-de-
France. C’est grâce à cette structure de la Turbine qu’elle
développera son site Internet vitrine pour afficher ses tarifs
et actualiser ses prestations. Retrouvez également A fleur
de peau sur Facebook pour ne manquer aucune actualité de
ce temple de la beauté ! 

précision, simplicité, efficacitéA FLEUR DE PEAU 
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Soin découverte visage (30 min.) 
Relaxant cocooning nutritif au miel d’acacia - 40 €

Soin jeunesse visage (30 min) 
Soin Peeling aux acides de fruits - 51 € 

Soin Intensif Prescriptions Végétales (sur mesure 1h)
Pro-Jeunesse + Hydratant / Rénovateur / Apaisant / Purifiant /

Teint parfait - 84 €

Bien-être & relaxation - Dos (30 min)
Modelage Relaxant à la Bougie - 39.50 €

Corps complet (1h)
Modelage Future Maman - 73.50 €

Pose de Vernis- 15 €

Teinture de Cils - 19.30 € 

I D É E S  C A D E A U X

SCAN ME
SITE INTERNET

 afleurdepeau-institut.fr

A FLEUR DE PEAU
52 Rue Pasteur, 59210 Coudekerque-Branche
03 28 60 32 54
Facebook : A Fleur De Peau - Coudekerque-Branche

https://www.google.com/search?q=qipao&client=safari&sca_esv=568775834&rls=en&sxsrf=AM9HkKneYjbK5lpdOyq17jrLUizFcwk0jg%3A1695807877032&ei=hfkTZfLKAYu-hbIPtYOcgAo&ved=0ahUKEwiyofjQwMqBAxULX0EAHbUBB6AQ4dUDCBA&uact=5&oq=qipao&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiBXFpcGFvMgcQIxiKBRgnMgcQIxiKBRgnMgUQABiABDIFEAAYgAQyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwEyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwFI0QdQAFiABXAAeACQAQCYAcgBoAHnBaoBBTAuNC4xuAEDyAEA-AEBwgIEECMYJ8ICCBAAGIAEGLEDwgIREC4YgAQYsQMYgwEYxwEY0QPCAgsQABiABBixAxiDAcICCxAAGIoFGLEDGIMB4gMEGAAgQYgGAQ&sclient=gws-wiz-serp&dlnr=1&sei=1foTZeSkH-SehbIPn_itiAM#


BASILIC & CAMOMILLEle repère pour prendre soin de votre peau
Camille nous explique que la formation sur

l’aromathérapie, la phytothérapie, l’apithérapie

(soigner avec les produits de la ruche) et la micro-

nutrition est importante car les huiles essentielles

présentent un risque, il est nécessaire de savoir les

utiliser avec précaution et en toute conscience.

Pour lancer son auto-entreprise, cette ancienne

secrétaire médicale a fait le choix d’être accompagnée

par BGE Flandre Création ! Grâce à la couveuse

d’entreprise, Camille a pu tester son activité avant de

se lancer seule six mois plus tard. Elle sort ravie de cet

accompagnement et reste en contact avec les

conseillers en cas de besoin. 

Basilic & Camomille vous propose différentes marques

à la vente : découvrez Endro, une marque de

cosmétiques simple, naturelle et efficace. La

fabrication est française, bio, vegan et 0 déchet (oui

rien que ça). Pototam est, quand à elle, une marque

spécialisée pour les enfants avec une fabrication

française et bio également. Bioflore est une marque

belge bio spécialisée dans les huiles essentielles, huiles

végétales et hydrolat (même catégorie que les eaux

florales) et pour finir, Propolia se concentre sur les

produits de la ruche à base de miel bio et propolis.

En plus de cette large gamme de soins, Basilic &

Camomille vous propose une gamme de thés et

infusions de deux marques différentes : Romaric et

Provence d’Antan ainsi qu’une marque de théières Ogo

Living qui peut être une belle idée cadeau pour Noël !

Pour les fêtes, Camille vous a préparé de magnifiques

coffrets et la possibilité d’acheter une carte-cadeau

pour faire plaisir à vos proches. 

 

Vous êtes à la recherche de produits naturels pour

prendre soin de votre peau et découvrir de nouvelles

marques certifiées bio ? Vous êtes au bon endroit ! 

Voici Camille, fondatrice de Basilic & Camomille, le

repaire des soins éthiques, durables et naturels : «

Tout est parti d’un déclic » nous raconte t-elle. «

Etant jeune maman, je me suis demandé comment

m’occuper de mon fils de manière respectueuse en

raison de ses problèmes de peau. Je ne consomme plus

que des produits naturels et c’est ainsi que j’ai voulu

créer mon entreprise pour exercer dans un domaine

qui me passionne. J’ai décidé de me former pendant

deux ans. Je suis diplômée de l’école Hippocratus en

tant que conseillère en produits de soins naturels. » 
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BASILIC & CAMOMILLE
basilicetcamomille.com

Facebook : Basilic & Camomille
Insta : basilic_et_camomille

Mail : basilic.camomille@gmail.com

Idée cadeau 1 : Coffrets de tisanes enchantées de Noël - Provence d’Antan : 24,50 €

Idée cadeau 2 : Coffret Les Essentiels Endro : 29,90 €

Idée cadeau 3 : Théière en verre avec infuseur intégré : 22,95 € 

Retrouvez les produits de Camille au marché de Noël de Ghyvelde du 15 au 17

décembre prochain mais également sur son site internet : basilicetcamomille.com



ALIMENTAIRE
03
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Halle
P O I S S O N N E R I E  &  B A R  À

 H
U

Î T
R

E
S

A la recherche d’une chouette adresse pour déguster du
poisson et des fruits de mer de qualité pour compléter
votre menu de Noël ? Direction la place du Minck, au
bar à huîtres et poissonnerie La Halle. Maxence nous
ouvre les portes de cette institution familiale située
directement sur le port de Dunkerque. 

Il nous explique : « Mon grand-père s’est tout d’abord
lancé dans une poissonnerie à Malo-les-Bains puis, ici en
1986, son coup de cœur a été immédiat pour cette
ancienne maison d’éclusier. C’était son rêve d’ouvrir à cet
endroit, en direct avec les bateaux de pêcheurs. C’est une
histoire de père en fils, cela fait maintenant un peu plus
de 30 ans que nous sommes là. C’est une fierté familiale
et je suis content de perpétuer, à mon tour, la tradition
depuis déjà 15 ans ! » 

Maxence est ravi de son emplacement : « Nous sommes
complémentaires avec les aubettes et beaucoup de
touristes s’intéressent à nous lors de leurs balades sur le
port : l’occasion de déguster un bon plateau de fruits de
mer directement sur place. Nos clients peuvent
composer leur plateau eux-mêmes, à la carte selon leurs
envies et nos arrivages. » 

La Halle, c’est avant tout la volonté de travailler
localement. Le poisson provient essentiellement de nos
côtes et les achats sont réalisés toutes les nuits à
Boulogne-sur-Mer. Le saumon est fait maison et fumé au
bois de hêtre. Pour les fêtes, retrouvez des homards de
qualité et les indétrônables huîtres provenant de l’île
d’Oléron. 

Maxence a été suivi par la CCI Littoral Hauts-de-France
dans le cadre d’un booster développement commercial.
Cet accompagnement a été formateur et essentiel pour le
développement de son commerce, notamment pour la
création de visuels pour ses outils de marketing et
l’élaboration des dossiers de réglementations DUERP &
RGPD pour La Halle. 

Nous vous invitons à les suivre sur Facebook pour ne
manquer aucun arrivage et pouvoir, ainsi, déguster les
meilleurs produits de la mer ! 

LA HALLE 
103 Pl. du Minck, 59140 Dunkerque
03 28 63 50 01
Facebook : La Halle poissonnerie - bar à huîtres
Instagram : @lahallepoissonnerie
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Fermaut.

Pendant les fêtes, c’est LE moment de se faire plaisir. Alors qui dit
réveillon, dit repas concocté aux petits oignons pour nos convives. Pour
cela, nous vous avons choisi des adresses coup de cœur pour régaler votre
famille et vos amis. En parlant de famille… Comment passer à côté de la
boucherie Fabrice Fermaut au Méridien à Malo-les-Bains ? Fermaut est
une institution dunkerquoise, présente depuis 29 ans maintenant, tenue
par Fabrice et Sidonie qui nous accueillent chaleureusement. 

« Bonjour Sidonie, que nous conseilles-tu pour un repas de Noël réussi ? »
« Je conseille vivement de goûter à nos volailles des Landes ! Nous avons
pris soin de choisir une qualité irréprochable en sélectionnant des
volailles primées et récompensées. Je conseille également le boudin blanc
truffé (30 € le kg) et nos pains surprises prestige (charcuterie, fromage,
poisson) au prix de 35 € pièce : de quoi surprendre vos invités. » 

« Avez-vous un menu traiteur spécial Fêtes de fin d’année ? » « Tout à
fait ! Nous proposons une nouvelle carte avec apéritifs, entrées froides et
chaudes, plats chauds et accompagnements. Nous avons complété la carte
avec des charcuteries fines, des volailles festives et des rôtis. Le caviar et
les truffes fraiches seront également disponibles à l’achat. Il y en a pour
tous les goûts et pour tous les budgets. » 

B O U C H E R I E  T RA I T E
U

R
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BRICE FERMAUT
Si nous devions choisir notre menu parfait, voici le choix de la rédac’ :

Apéritif : Le plateau de 12 toasts froids : 12 € le plateau & les 8 queues de
crevettes panées : 8 € le plateau
Entrée : Tartare de crevettes et Saint-Jacques aux algues : 5,50 € pièce
Plat + Accompagnement : Chapon, sauce Sauternes et girolles des bois :
10,00 € pièce & pomme de terre chaumière : 2 € pièce. 

La carte complète est à découvrir directement au magasin ! 

Saviez-vous que la boucherie Fermaut ne cesse de se réinventer au fil des
années ? Après des travaux pour rendre la boucherie chic, accessible et
raffinée, Sidonie, co-gérante, s’est également formée pour les animations
sur les écrans du magasin grâce à la CMA Hauts-de-France. Un
accompagnement au top du digital pour rendre la boucherie attractive
et dans l’ère du temps. En bref, une belle adresse avec des produits de
qualité à ne pas manquer ! 

BOUCHERIE FABRICE FERMAUT
125 Rue de Douai, 59240 Dunkerque
Market Dunkerque Malo-les-Bains 
03 28 69 66 61

https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=BOUCHERIE+FABRICE+FERMAUT&ie=UTF-8&oe=UTF-8#


Connaissez-vous Au petit boucher ? Une
boucherie charcuterie, tenue par Matthieu, un
artisan au parcours atypique, anciennement
électro-technicien en industrie. Ce passionné
de cuisine et de bons produits a entamé une
reconversion professionnelle pour se lancer
dans cette activité depuis maintenant 26 ans,
une passion révélée. 

Après avoir travaillé quelques années dans des
enseignes de renom, c’est à son tour de devenir
son propre patron en reprenant la boucherie
de Bourbourg (14 Pl. du Général de Gaulle) il
y a cinq ans puis dernièrement la boucherie de
Malo Terminus (780 Bd de la République). Au
petit boucher, c’est avant tout un commerce
de proximité qui entretient le dynamisme du
village et joue un rôle de lien social entre les
habitants, une véritable réussite.

Matthieu conseille vivement la reprise
d’entreprise pour se lancer dans
l’entrepreneuriat : « La clientèle est déjà
constituée, à nous de la pérenniser et de
développer davantage notre commerce et
notre réseau ». Pour l’accompagner dans cette
nouvelle aventure, il fait appel à BGE Flandre
Création pour développer la partie
commerciale et l’aider dans la constitution du
bilan comptable. Matthieu a également
obtenu un prêt d’honneur par Initiative
Flandre. 

Gagnant du concours régional de Potjevleesch
en 2022 et détenant des prix d’excellence pour
ses pâtés maison, Matthieu est toujours à la
recherche de nouveaux challenges gages de 

qualité afin de gagner la confiance de ses clients. Il souhaite
également favoriser le local : la viande fraîche vient de la commune
d’Herzeele et plus particulièrement, du Porc des Hauts Pays. Il s’agit
d’une association regroupant tous les acteurs d'une filière de qualité.
Les porcs sont nourris aux céréales produits sur la ferme par les
éleveurs, avec un enrichissement à la graine de lin, pour une viande
riche en Oméga 3 ! 

Chez Au petit boucher, retrouvez une large gamme traiteur. Les
bestsellers de la boutique sont les spaghettis bolognaises (6,20 €), les
gambas sauce thaï (8,20 €) et le couscous maison (8,60 €). Une
proposition de plats plus festifs est actuellement disponible pour les
fêtes de fin d’année. Nous vous conseillons le risotto de volaille aux
morilles en entrée et le magret de canard au piment d’espelette pour
le plat de résistance ! Rendez-vous sur le site Internet de la
boucherie pour découvrir la carte complète : aupetitboucher.fr

Au
Petit

Boucher

AR T I S A N  B O U C HER

AU PETIT BOUCHER 
780 Bd de la République François Mitterrand, 59240 Dunkerque
03 28 63 27 80
14 Pl. du Général de Gaulle, 59630 Bourbourg
03 28 22 24 89
Facebook : Au petit boucher 
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https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=AU+PETIT+BOUCHER&ie=UTF-8&oe=UTF-8&dlnr=1&sei=U5BwZYfvKL2qkdUPgbiIkA8#
https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=AU+PETIT+BOUCHER&ie=UTF-8&oe=UTF-8&dlnr=1&sei=U5BwZYfvKL2qkdUPgbiIkA8#


M A I S O N  B E R N A R D
boulangerie pâtisserie

Déguster un véritable Panettone italien aux fruits
confits avec un chocolat chaud au coin du feu est
désormais possible pendant les fêtes grâce à
Maison Bernard. Cela vous tente ? Maison
Bernard, c’est le fruit du travail de deux jeunes      
: Lucas, 24 ans et Aline, 21 ans qui ouvrent leur
première boulangerie, pâtisserie à Cappelle-la-
Grande, 63 Rue du Kroemenouck. Lucas
témoigne : « C’est une fierté de proposer des
produits qu’on aime, de qualité et dans un lieu qui
nous ressemble ». 

Après le rachat de l’ancienne boulangerie, ces
deux passionnés se donneront un objectif : tout
rénover en dix jours top chrono en octobre
dernier. Le pari sera réussi haut la main et Maison
Bernard voit le jour dans des matériaux éco-
responsables avec une forte présence du bois et
une jolie façade noire à l’aspect chic et raffinée. 

Pour l’ouverture, Lucas et Aline ont bénéficié du
prêt d’honneur par Initiative Flandre et leur
accompagnement perdure aujourd’hui. En effet, le
couple a opté pour le parrainage ! Cette option
vous permet, en tant que jeune entrepreneur, de
bénéficier d’un suivi régulier par un patron plus
expérimenté. Une belle opportunité pour Maison
Bernard qui peut compter sur le soutien de Rémy
Lecomte, gérant d’une société d’assurance. 

Aline affirme : « En tant que jeunes, nous
souhaitons apporter notre petite pierre à l’édifice
en faisant un pas vers la transition énergétique.
L’écologie nous tient à cœur jusqu’à l’emballage de
nos pains : nous utilisons du kraft dans des
matières 100% biodégradables. » 

Dans cette boulangerie, tous les produits sont
faits maison, de la baguette au croissant. La
qualité est assurée avec une farine issue de
l’agriculture biologique et certifiée label rouge. 

Pour les fêtes de fin d’année, découvrez une carte
spéciale avec de délicieux produits comme les
incontournables bûches de Noël. Le coup de cœur de la
rédac’ va droit vers la bûche moderne « Pomme
spéculoos » qui se compose d’un biscuit amande, d’un
crémeux à la pomme, d’un croustillant et d’une mousse
au spéculoos : un régal (4€ la part).

Pour la partie salée, la couple a souhaité développer une
partie traiteur avec des toasts, des navettes garnies ou
encore des pains surprises et des petits fours salés. Lucas
et Aline vous proposent aussi des coquilles de Noël, des
guimauves faites maison et des moulages de chocolat
exceptionnels. 

Les commandes à l’avance, jusqu’à deux jours avant le
jour J, sont vivement conseillées. Suivez Maison Bernard
sur Facebook et Instagram pour ne rien manquer :
@boulangerie_maison_bernard. 
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Boulanger, un métier de savoir-faire

MAISON BERNARD
63 Rue du Kroemenhouck, 59180 Cappelle-la-Grande
03 28 24 59 09
Facebook : Boulangerie Maison Bernard
Instagram : @boulangerie_maison_bernard

https://www.google.com/search?q=qipao&client=safari&sca_esv=568775834&rls=en&sxsrf=AM9HkKneYjbK5lpdOyq17jrLUizFcwk0jg%3A1695807877032&ei=hfkTZfLKAYu-hbIPtYOcgAo&ved=0ahUKEwiyofjQwMqBAxULX0EAHbUBB6AQ4dUDCBA&uact=5&oq=qipao&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiBXFpcGFvMgcQIxiKBRgnMgcQIxiKBRgnMgUQABiABDIFEAAYgAQyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwEyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwFI0QdQAFiABXAAeACQAQCYAcgBoAHnBaoBBTAuNC4xuAEDyAEA-AEBwgIEECMYJ8ICCBAAGIAEGLEDwgIREC4YgAQYsQMYgwEYxwEY0QPCAgsQABiABBixAxiDAcICCxAAGIoFGLEDGIMB4gMEGAAgQYgGAQ&sclient=gws-wiz-serp&dlnr=1&sei=1foTZeSkH-SehbIPn_itiAM#


L E S  D É L I C E S

boulangerie pâtisserie
Notre route du dîner parfait pour les fêtes
continue… Nous avons quitté la ville pour
partir en campagne à la découverte des Délices
du Village, une boulangerie pâtisserie de
proximité située à Téteghem Coudekerque-
Village, 20 rue Principale. Nous avons fait la
connaissance de Laurent et Amandine, un
couple d’artisans boulangers passionnés par leur
métier. 

Ouvert depuis août 2022, Les Délices du Village
est une boulangerie où Laurent a commencé
son apprentissage et où le pain est fait maison
avec une farine issue d’un moulin local : la
minoterie de Leforest adhérent à la charte de
production agricole française. Les farines sont
issues de blés régionaux, sans insecticides de
stockage. Elles sont également intégrées à la
filière qualité banette, un audit annuel permet
de garantir la bonne qualité des produits. 

Pour les fêtes de fin d’année, découvrez de
nouveaux plats traiteurs comme les amuses
bouches prêts à déguster qui comprend des
cuillères aux St-Jacques, des burgers au foie gras
et des éclairs au saumon (23€ les 15 amuses
bouches). A la carte, vous découvrirez
également des pains spéciaux comme La belle
vinette avec des baies intégrées dans la baguette
ultra moelleuse : ce pain est idéal pour
accompagner votre foie gras. Tous les ans, Les
délices du village vous proposent de nouvelles
pâtisseries pour vous régaler. Cette année, les
couronnes de Noël font leur entrée avec une
couronne aux fruits exotiques et une couronne
au chocolat, laquelle sera votre coup de cœur ? 

Pour l’ouverture de leur boulangerie, le couple a
été accompagné par la CMA Hauts-de-France à
la Turbine. Cet accompagnement leur a permis

d’être aiguillés sur la hausse des prix de l’électricité
dans le but de renégocier leurs contrats. Compte tenu
de la conjoncture actuelle, ces conseils ont été les
bienvenus. Par ailleurs, Laurent et Amandine ont
obtenu un prêt à taux zéro grâce à Initiative Flandre. 

Pour la suite de son aventure, le couple aimerait
continuer de développer ses produits tout en
s’adaptant à la demande des clients. Nous lui
souhaitons une belle réussite dans ses projets et nous
vous donnons rendez-vous dans votre boulangerie car
des cadeaux sont à gagner tous les jours jusqu’au 31
décembre ! 

BOULANGERIE LES DÉLICES DU VILLAGE
20 Rue Principale Cd 72
59380 Téteghem-Coudekerque-Village
03 28 64 95 21
Instagram : les.delices.du.village
Facebook : Les Délices du Village

D U  V I L L A G E
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Eric et ses deux employés : Dylan, salarié
depuis 2 ans et Adrien, apprenti, forment
une équipe et développent la renommée
de la micro-brasserie sur le territoire. 

Il est possible d’acheter les bouteilles
directement sur place, à la boutique, le
vendredi et le samedi. La marque est
également présente dans différents points
de vente comme la Bierotek, Maison
Jouve ou encore Carrefour et
Intermarché. Vous pouvez la déguster au
Cactus Café sur la digue de Malo-les-
Bains, au Bureau, à l’hôtel du Radisson
Blu, au restaurant du Grand Large… pour
ne citer que quelques noms. Ou
appréciez-là à l’occasion d’un concert aux
4 Ecluses directement (on ne peut pas
faire circuit plus court) !  

Nous avons voulu savoir : « Pourquoi la
bière des 4 Ecluses et pas une autre ? » «
Notre bière a la particularité d’être très
artisanale, nous conservons notre savoir-
faire : nous ne filtrons pas les bières, nous
n’ajoutons pas d’arômes. Tous nos
breuvages sont garantis 100% céréales et
tout est réalisé chez nous de A à Z ! » 

Découvrez (ou redécouvrez) des bières
authentiques réalisées dans un lieu
authentique : les bières 100%
dunkerquoises de la brasserie des          
4 Ecluses. Nous précisons que l’abus
d’alcool est dangereux pour la santé
(évidemment). 

Nous avons fait la rencontre d’Eric, le
gérant de ce lieu unique, ouvert depuis
maintenant 4 ans : « Pour tout vous
avouer, je n’étais pas vraiment
prédestiné à ouvrir ma brasserie
puisque je suis issu du milieu de la
sidérurgie ! J’ai voulu complètement
changer de vie et le coup de cœur pour
ces anciennes maisons éclusières fut
immédiat. Il y a 6 ans, je me suis rendu
compte qu’il n’y avait pas encore de
brasserie artisanale à Dunkerque. J’ai
donc commencé un gros travail sur la
recette de mes bières : une recette
naturelle et un goût inimitable. » 

ous avons trouvé le
cadeau parfait made in
Dunkerque ou votre
apéritif préféré pour les
fêtes, c’est à vous de
voir… 

N
4 écluses.

Brasserie desBrasserie des

PAGE 25 /29



BRASSERIE DES 4 ECLUSES
2 Terre-Plein des 4 Écluses 
BP 11016, 59140 Dunkerque
03 74 06 03 43
Facebook : Brasserie des 4 Ecluses

Pour les fêtes, nous vous conseillons vivement les
coffrets avec les bières en édition limitée, les verres
sérigraphiés à l’effigie de la brasserie, ou encore les
coffrets coup de cœur avec notamment l’inimitable
Bière Triple. 

Lors de sa création, Eric s’est fait accompagner par
BGE Flandre Création pour la constitution du dossier
pour, ainsi, passer en commission avec Initiative
Flandre. La brasserie des 4 Ecluses a reçu un prêt
d’honneur pour son installation, mais Eric ne s’est pas
arrêté là. Il a ensuite suivi une formation
d’accompagnateur afin de devenir membre actif du
réseau Initiative et suivre, lui aussi par la suite, les
porteurs de projets. Un entrepreneur engagé qui
mérite son succès ! 

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer
avec modération.

https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=BOUCHERIE+FABRICE+FERMAUT&ie=UTF-8&oe=UTF-8#
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Que pensez-vous du projet de la Halle des Sœurs Blanches ?
Que peut-elle apporter au centre-ville de Dunkerque ?

E.R : Cela fait déjà plusieurs années que Dunkerque a entamé sa
métamorphose : réaménagement des entrées de ville, du plan de
circulation, des voix urbaines, de la digue, rénovation urbaine et
piétonisation de la place jean Bart et de certaines rues de l’hyper
centre ville… sans oublier la gratuité des transports en commun.
Le projet de halle alimentaire qui viendra renforcer le tissu
artisanal et commercial alimentaire de proximité du centre-ville
s’inscrit dans cette dynamique visant à faire du centre-ville de
Dunkerque le centre d’une agglomération attractive où il fait
bon vivre. Il s’agit en outre d’un type d’équipement répondant
aux attentes d'aujourd'hui des consommateurs en termes de
proximité, de qualité et de convivialité. 

A.C : La Halle des Sœurs Blanches proposera une grande variété
de produits frais facilitant l’accès aux consommateurs de
marchandises toujours plus locales. Le lieu sera également un
espace de vie dans lequel les dégustations sur place seront
possibles renforçant ainsi le lien entre commerçant et
consommateur.

Interview avec :
Eric Rousseau, Responsable des Antennes Entreprises
d'Hazebrouck et de Dunkerque à la CMA Hauts-de-France -
e.rousseau@cma-hautsdefrance.fr
Alice Coulombez, Conseillère Entreprise à la CCI Littoral Hauts-de-
France - dev_entreprise@littoralhautsdefrance.cci.fr

L'appel à candidatures sera lancé en janvier, que pouvez-vous
apporter, en tant que structure d'accompagnement, aux
porteurs de projets et commerçants intéressés par le projet ? 

A.C : La CCI propose un programme adapté pour faire acquérir
toutes les compétences et donner toutes les ressources afin de
mettre en œuvre les projets des candidats de la future halle
alimentaire. Durant cet accompagnement, nous guiderons le
porteur de projet sur différents sujets : analyse de marché, la
définition d’une offre adaptée, les différentes stratégies
opérationnelles, les prévisions financières, la formalisation un
business plan réaliste, la recherche de financement...

E.R : Qu’il s’agisse d’artisans ou de commerçants déjà installés
ou de personnes ayant un projet de création d’entreprise nous
pourrons les accompagner dans leur réflexion ainsi que dans le
montage de leur projet. La CMA pourra accompagner les
candidats afin d’étudier le marché dans leur domaine d’activité,
de réaliser un business plan pour valider la faisabilité
économique de cette ouverture, de rechercher les financements
et éventuelles aides possibles, de rédiger leur dossier de
candidature... Nous pourrons également, en nous appuyant sur
nos centres de formations, les aider sur la partie ressources
humaines en vue de leur future ouverture. Enfin, pour ceux qui
le souhaiteront, nous pourrons également les accompagner
après leur installation dans le suivi des réalisations. 

mailto:dev_entreprise@littoralhautsdefrance.cci.fr
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