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pour cet emplacement plus
spacieux et pratique pour les
équipes en accord avec la
municipalité et Monsieur le
Maire, Julien Gokel. 

Dans cette boulangerie, vous
retrouverez du pain artisanal
mais également un large
choix de pâtisseries et de
viennoiseries ainsi que de la
restauration rapide avec une
partie traiteur disponible en
consommation sur place.
Dernièrement, Olivier et
Peggy ont fait l’acquisition
d’une machine à glace pour
vous concocter des glaces
artisanales. Le Vieux Fournil
emploie aujourd’hui deux
pâtissiers, un apprenti, un
viennoisier et une vendeuse
pour répondre à toutes vos
attentes. 

Pour concrétiser leur projet,
le couple a fait appel à la
Turbine Dunkerque pour
obtenir un suivi par la CMA
Hauts-de-France.
Aujourd’hui, ce couple de
passionnés est fier d’avoir
mené à bien son projet dans
une conjoncture compliquée
et nous leurs souhaitons
beaucoup de réussite pour
les années à venir ! 

LE VIEUX FOURNIL
UNE BOULANGERIE ARTISANALE QUI NE VOUS
LAISSERA PAS INDIFFÉRENT

Parce qu’on ne croise pas
de si belles boulangeries
à tous les coins de rue, Le
Vieux Fournil a attiré
notre regard ! Cette
ancienne poste présente
une jolie façade en
briques à l’architecture
originale, un intérieur en
marbre noir et un lustre
élégant. Nous sommes
idéalement situés à
Cappelle-la-Grande, entre
le PLUS et le Palais des
Arts : un commerce qui
fait vivre le centre-ville et
qui plaît aux habitants au
regard de la forte
fréquentation de la
boulangerie lors de notre
visite ! 

Savez-vous pourquoi
vous devez absolument
aller chercher votre pain
là-bas ? Parce que tout
est fait maison,
directement sur place, de
manière 100% artisanale
par le boulanger Olivier,
propriétaire de la
boulangerie avec sa
femme Peggy. 

Existant déjà à Cappelle-
la-Grande depuis 2010,
Le Vieux Fournil a
déménagé le 27 mars
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LE VIEUX FOURNIL
10 Pl. Bernard Gouvart
59180 Cappelle-la-Grande
03 28 21 30 11

https://www.google.com/search?q=qipao&client=safari&sca_esv=568775834&rls=en&sxsrf=AM9HkKneYjbK5lpdOyq17jrLUizFcwk0jg%3A1695807877032&ei=hfkTZfLKAYu-hbIPtYOcgAo&ved=0ahUKEwiyofjQwMqBAxULX0EAHbUBB6AQ4dUDCBA&uact=5&oq=qipao&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiBXFpcGFvMgcQIxiKBRgnMgcQIxiKBRgnMgUQABiABDIFEAAYgAQyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwEyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwFI0QdQAFiABXAAeACQAQCYAcgBoAHnBaoBBTAuNC4xuAEDyAEA-AEBwgIEECMYJ8ICCBAAGIAEGLEDwgIREC4YgAQYsQMYgwEYxwEY0QPCAgsQABiABBixAxiDAcICCxAAGIoFGLEDGIMB4gMEGAAgQYgGAQ&sclient=gws-wiz-serp&dlnr=1&sei=1foTZeSkH-SehbIPn_itiAM#


Qipao sur la Côte d’Opale car
l’esthétique est un milieu en plein
essor répondant aux demandes
des nouvelles générations, en
quête de soins rapides, efficaces
et à des prix abordables.
Aujourd’hui, Qipao représente 160
instituts en France et à
l’international avec plus de 30
ouvertures par an. Impressionnant
non ? 

Nous lui avons demandé :
Recommanderais-tu la franchise à
un entrepreneur ? La réponse est
oui : « La franchise est un bon
levier pour se lancer car nos
risques sont modérés. Je travaille
au nom de la marque et je
bénéficie de la notoriété déjà
ancrée. Les prix, les cartes, les
réseaux sociaux, le site web : tout
est déjà fait et choisi par la
franchise. J’ai également été
accompagné par les développeurs
Qipao pour la recherche de mon
local. Je n’ai plus qu’à appliquer
les codes imposés par la marque.
Alors évidemment, je ne suis pas
100% libre en franchise car je ne
peux pas choisir mes fournisseurs
et mes marques de cosmétiques
mais en contrepartie, c’est tout ce
travail de logistique que je n’ai pas
à faire. » 

Thomas est également ravi de son
emplacement dans une galerie
commerciale et conseille vivement
ce choix : « La galerie de Cora
fonctionne très bien car les
enseignes sont intéressantes. La
pharmacie et le coiffeur attirent du
monde : la galerie commerciale,
c’est l’assurance d’avoir du flux
quotidien ! » Pour retrouver leurs
offres : https://www.qipao.fr/
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QIPAO
CONVIVIAL, GIRLY & RAPIDE : C’EST LE PARI FOU
DE QIPAO, UN NOUVEAU SALON DE BEAUTÉ ! 

Découvrez le nouveau salon de
beauté Qipao situé dans la
galerie marchande de Cora à
Coudekerque-Branche. Ouvert
depuis le 12 juin dernier, nous
avons rencontré Thomas
Decreus, un jeune homme
ambitieux de 25 ans qui est à
l’origine du premier salon de
beauté Qipao sur la Côte
d’Opale ! 

Mais Qipao c’est quoi
exactement ? C’est un nouveau
concept d’institut de beauté
contemporain et original qui
s’adresse aux femmes
d’aujourd’hui vous proposant
un service esthétique au
meilleur prix. Ce lieu moderne
vous plonge dans une
ambiance girly : un salon rose
et blanc peuplé de citations
inspirantes. Thomas nous
explique : « Qipao c’est la
beauté en libre-service, vous
n’êtes pas obligé de prendre
rendez-vous pour vous offrir un
soin, vous pouvez venir avant
de faire vos courses ou
pendant votre pause-déjeuner.
Nous nous adapterons pour
vous trouver un créneau
disponible ! » 

Dans ce salon, vous pourrez
retrouver des prestations
complètes : épilation visage ou
corps, beauté des mains et des
pieds, make-up, beauté des
yeux, des soins visage ou soins
corps minceur et fermeté, des
soins LPG (une technique qui
permet de réduire les
impuretés).

L’ambition de Thomas ?
Développer plusieurs salons 
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QIAPO
Rue Jacquard BP 39, 59411 Coudekerque-Branche
03 74 06 05 50
https://www.qipao.fr
Insta : @qipao_officiel
Facebook : Qipao

https://www.google.com/search?q=qipao&client=safari&sca_esv=568775834&rls=en&sxsrf=AM9HkKneYjbK5lpdOyq17jrLUizFcwk0jg%3A1695807877032&ei=hfkTZfLKAYu-hbIPtYOcgAo&ved=0ahUKEwiyofjQwMqBAxULX0EAHbUBB6AQ4dUDCBA&uact=5&oq=qipao&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiBXFpcGFvMgcQIxiKBRgnMgcQIxiKBRgnMgUQABiABDIFEAAYgAQyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwEyCxAuGIAEGMcBGK8BMgsQLhiABBjHARivATILEC4YgAQYxwEYrwFI0QdQAFiABXAAeACQAQCYAcgBoAHnBaoBBTAuNC4xuAEDyAEA-AEBwgIEECMYJ8ICCBAAGIAEGLEDwgIREC4YgAQYsQMYgwEYxwEY0QPCAgsQABiABBixAxiDAcICCxAAGIoFGLEDGIMB4gMEGAAgQYgGAQ&sclient=gws-wiz-serp&dlnr=1&sei=1foTZeSkH-SehbIPn_itiAM#


prospecter de nouveaux concepts
à Dubaï. Les deux jeunes femmes
tomberont sous le charme d’une
nouvelle technique : le sauna
japonais. Il se présente sous la
forme d’un dôme et a pour
particularité de diffuser de la
chaleur par infrarouge. Cette
technique est idéale pour détoxifier
le corps en profondeur. Le plus du
salon ? Les formules mère & fille
(à partir de 5 ans) qui fonctionnent
très bien depuis leur lancement. 

Afin que le projet se concrétise
dans les meilleures conditions,
Elsa a été suivie par la Turbine et
a bénéficié du prêt d’honneur par
Initiative Flandre. Le suivi perdure,
notamment sur l’actualisation et la
mise à jour du chiffre d’affaire du
salon. Calmati est également le
fruit d’un accompagnement par
BGE Flandre Création et le CIC de
Grande-Synthe. 

Nous avons demandé à Elsa
pourquoi s’implanter à Malo-les-
Bains ? « Et bien c’est le local qui
m’a plu parce que j’ai réalisé une
étude de marché sur trois villes :
St-Pol-sur-Mer, Malo-les-Bains et
Coudekerque Branche. Puis nous
avons eu un véritable coup de
cœur pour le local et son
emplacement stratégique. Nous
sommes super contentes de la
fréquentation depuis l’ouverture du
salon et nous remercions vivement
Martine Arlabosse, maire de Malo-
les-Bains pour son soutien. » 

De beaux projets sont à venir avec
la mise en place d’un bar à
brushing pour sublimer vos
cheveux ! 
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CALMATI
UN PROJET DE VIE ET DES TECHNIQUES
INNOVANTES POUR VOUS SUBLIMER ! 

Avez-vous remarqué une
nouvelle façade ornée de roses
à Malo-les-Bains non loin de la
mairie ? Ce nouveau
commerce ne passe pas
inaperçu et il a tout de suite
attiré notre attention par sa
singularité. Nous avons poussé
la porte du salon Calmati, le
temple de la beauté et du bien-
être dans une ambiance cosy
et girly. 

Nous sommes accueillis par
Enza, jeune femme de 34 ans,
solaire et souriante qui nous fait
tout de suite nous sentir
comme à la maison. Ce salon,
ouvert depuis le 17 juillet
dernier, est pensé dans le but
de vous relaxer et passer un
moment agréable à prix
abordable. En effet, Elsa vous
propose des massages
personnalisés à partir de 40 €
l’heure afin de convenir à
toutes les bourses ! 

Découvrez aussi les UV, la
lipocavitation, la
radiofréquence, le spray tan
mais aussi l’onglerie ou encore
la teinture et le rehaussement
de cils réalisé par Jen, auto-
entrepreneur au sein du salon.
Une offre singulière avec un
agréable salon de thé à l’entrée
où il est possible de déguster
de délicieux smoothies
accompagné de pâtisseries
made in Paris. 

L’envie de se démarquer et de
proposer quelque chose de
différent, pousse les deux auto-
entrepreneurs à se rendre au
salon de l’esthétique à Paris et 

CALMATI
101 Rue de l'Hôtel de Ville, 59240 Malo-les-Bains
09 55 23 17 51
Pour prendre rdv : calmatirdv.com 
Insta : @salon_calmati
Facebook : Calmati

https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=CALMATI&ie=UTF-8&oe=UTF-8#
http://calmatirdv.com/booking


entrepreneuriat
02
ILS ONT OSÉ ! POURQUOI PAS VOUS ?
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Au détour d’une balade à Malo, arrêtons-nous Au Petit
Fumoir pour déguster une délicieuse planche apéro de
charcuterie fumée et acheter du saumon affiné
artisanalement directement sur place. Vous connaissez
la boutique ou demandez à la découvrir ? Ici, on vous
en dit plus et vous présente son créateur, Nicolas.

Bonjour Nicolas, nous sommes ravis de vous rencontrer.
Pouvez-vous nous parler un peu de votre parcours
pour en arriver à l’ouverture d’Au Petit Fumoir ?

“Oui bien sûr ! Pour vous expliquer cela en quelques
mots, j’ai toujours été passionné par la restauration. J’y
travaille depuis une quinzaine d’années maintenant.
Auparavant, j’étais serveur et barman au restaurant Les
Frangines à Dunkerque et je peux vraiment remercier
Marie (gérante Les Frangines) et Sophie (gérante Hôtel
Merveilleux) qui m’ont appris le métier et donné l’envie
de me lancer moi aussi. Ce sont les premières qui m’ont
soutenu quand mon projet a vu le jour ! Le 12 avril 2022,
après 4 mois de travaux, mon commerce a vu le jour et
j’en suis fier.”

Génial ! Et pourquoi un fumoir ?

“Et bien, il y a quelques années, j’ai récupéré un ancien
fumoir chez mon père. J’ai réalisé plusieurs tests, pas
forcément tous concluants (rires). Et puis, à force de
travailler et adapter ma méthode, le goût était de plus
en plus au rendez-vous. Aujourd’hui, pour faire une
charcuterie bien fumée, il faut compter entre 3 et 6
mois d’affinage. Depuis toujours, j’avais l’envie de me
prouver que j’étais capable de proposer quelque chose
d’atypique. L’idée d’ouvrir une boutique qui vend des
produits fumés vient de ma femme et de ma belle-
mère, j’ai tout de suite été convaincu !”

atypique, qualitatif et home madeAU PETIT FUMOIR

AU PETIT FUMOIR
28 Pl. Turenne, 59240 Malo-les-Bains
Tel : 07 49 69 61 04
Insta : @aupetitfumoir
Facebook : Au Petit Fumoir
Website : https://au-petit-fumoir.eatbu.com/
Disponible sur Deliveroo
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Que proposez-vous comme produits ? 

“Des poissons fumés comme du saumon, du thon rouge,
du flétan mais aussi du hareng et du maquereau selon les
arrivages. Pour la charcuterie, je vous invite à découvrir le
filet mignon, la pancetta, les saucissons maison mais
aussi le bœuf et la dinde fumée. Mais je ne m’arrête pas
là ! Je propose aussi du fromage fumé, un espace
snacking avec des buns et des wraps et des planches
apéritives. Pour accompagner mes beaux produits, nous
avons aussi une partie épicerie fine et je propose des
boissons avec une gamme de bières exclusives pour la
boutique, brassées par la brasserie locale tétéghémoise
Oh My Beer.”

AU PETIT FUMOIR
28 Pl. Turenne, 59240 Malo-les-Bains
Tel : 07 49 69 61 04
Insta : @aupetitfumoir
Facebook : Au Petit Fumoir
Website : https://au-petit-fumoir.eatbu.com/
Disponible sur Deliveroo

label qualité commerce
Et il me semble que vos efforts ont été récompensés il y a peu avec l’obtention du Label Qualité Commerce ? 

Et oui, c’était une belle surprise et je suis ravi que mon commerce ait attiré l’attention. Dans un premier temps,
j’ai eu rendez-vous avec la CCI où nous avons balayé un certain nombre de questions. J’ai reçu ensuite la visite
d’un client mystère que je n’ai jamais reconnu ! J’étais vraiment moi-même du début à la fin, je l’ai conseillé sur
ses choix et, comme à mon habitude, lui ai raconté l’histoire de mes produits. Je pense que cela a plu donc
j’étais super content de découvrir, à postériori sur le papier, que son expérience client était réussie. N’hésitez
pas à passer la porte pour venir me rendre visite au 28 Place Turenne ! 
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DÉCOUVREZ, 
AU FIL DE L’EAU. 
P A R T A G E R  U N  M O M E N T  E N T R E  A M I S  
S E  D É T E N D R E  À  L A  P L A G E  
B O I R E  S O N  C O C K T A I L  D A N S  U N  B E A U  V E R R E  

AU FIL DE L’EAU
Insta : @aufildeleau_dunkerque
Facebook : Au fil de l'eau Dunkerque (Verres
incassables)
Website : https://www.conceptaufildeleau.fr

POUR COMMANDER
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connaître les étapes de création à la
micro-entreprise et de se former sur le
volet de la communication.
 
Pour acheter les produits Au fil de l’eau,
rendez-vous chez Copin'Art (6 Rue Jean
Jaurès à Dunkerque) et chez Diabinte
(39 Bd Sainte-Barbe à Dunkerque).
Suivez également la marque sur les
réseaux sociaux pour ne manquer
aucune nouveauté et rendez-vous sur
le e-shop récemment mis en ligne !
Vous avez la possibilité de faire du
Click&Collect à Cappelle-la-Grande, au
siège social de la société. 

De beaux projets verront le jour avec
l’envie de developper des produits
chics qui surprendront le
consommateur mais également le
développement de la location de verres
et seaux à champagne pour des
événements : mariages, baptêmes,
anniversaires. Nous avons hâte de
suivre l’évolution de cette jeune
marque, pas vous ?  

Au détour d’une balade au Fort Louis à
Coudekerque-Branche à l’occasion des
marchés d’été, nous nous sommes
arrêtés au stand de Jérome, créateur de
la marque Au fil de l’eau. Il nous raconte
son parcours avec passion et ambition. 

Au fil de l’eau a été lancé en novembre
2022 à l’occasion des fêtes de fin
d’année pour proposer de belles idées
cadeaux pour les dunkerquois. Ainsi,
vous découvrirez une gamme de flûtes  
à champagne, verres à bière, verres à
vin ou encore les nouveaux verres à
softs. Tous les verres sont incassables,
ils passent au lave vaisselle jusqu’à
3000 lavages et sont isothermes. Les
verres sont made in Portugal et le
nouveau fournisseur est made in
France, que demander de plus ?

ous êtes adepte des apéros
plages et vous en avez
marre des gobelets à usage
unique ? Au fil de l’eau est
là pour répondre à vos
attentes !

V
Disponible(s) en blanc ou en noir selon
vos préférences, découvrez de beaux
designs représentatifs de notre
territoire : la statue de Jean-Bart, la
plage de Malo-les-Bains, le Minck, la
Citadelle et même un design Carnaval
réalisé par une jeune dunkerquoise : «
Les illustrations de Noémie » sur
Instagram. Découvrez également des
seaux à champagne isothermes pour
accompagner vos verres ! 

Auparavant coffreur, brancheur dans le
bâtiment, Jérôme voulait cesser les
déplacements suite à la naissance de
ses enfants : un changement de vie
s’imposait. Poussé par l’envie de créer
son auto-entreprise et d’être en accord
avec ses valeurs : le partage, l’échange
et la « slow life », son projet voit
naturellement le jour autour d’un apéro
plage avec ses proches.

Jérôme a décidé de se faire épauler par
la CCI Littoral Hauts-de-France à la
Turbine Dunkerque ! Cet
accompagnement lui a permis de 
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Elle nous explique : « Facialiste est un métier
peu connu à Dunkerque mais très développé
dans les grandes métropoles : il regroupe
différentes techniques de massage en
exerçant des soins innovants, stimulants les
muscles faciaux, tonifiant et repulpant le
visage. Pour me perfectionner et toujours
apprendre de nouvelles techniques, je me
forme à l’Académie des facialistes à Paris. Je
veux, avant tout, valoriser le savoir-faire
français. » 

Travaillant depuis plus de 10 ans en institut,
Laura a concrétisé son rêve, être à son compte
et proposer son propre concept dans un
univers qui lui ressemble : « Je voulais que les
gens qui rentrent au studio se sentent comme
dans un cocon. J’ai personnalisé le studio avec
des meubles chinés de seconde main car cela
me tenait à cœur et j’y ai apporté ma touche
de décoration ! Je veux que les clients s’y
sentent bien et aient leur moment de
déconnexion ».

Dans les soins que propose Laura, tous vos
sens seront en éveil : par la musique, les
odeurs, l’atmosphère. Des soins botaniques
pour le visage sont également proposés avec
un véritable travail de plantes infusées,
notamment la rose ou la bardane. Les
massages et les modelages se font de manière
intuitive en fonction des tensions que Laura
ressentira et des besoins de votre corps.

Et si on s’accordait un petit moment pour soi chez Studio
Almera ? Nous avons poussé les portes d’une jolie
malouine à deux pas de la place Turenne et nous sommes
rentrés dans une ambiance chaleureuse et reposante.
Derrière le comptoir nous accueille Laura, une
entrepreneure engagée qui nous raconte son concept et
son parcours. 

Studio Almera c’est quoi ? C’est le lieu de la déconnexion
totale où Laura, esthéticienne depuis 15 ans spécialisée
dans le massage corps et en formation pour devenir
facialiste, prendra soin de vous. Le but ? Vous
accompagner dans le bien vieillir de la peau avec des
techniques naturelles et des produits à la composition
green. 

ALMERA
Studio
U N I Q U E ,  B O T A N I Q U E ,  D É C O N N E X I O N
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# s t u d i o a l m e r a

Avant d’ouvrir son studio, Laura a franchi la porte de la Turbine afin de
bénéficier des formations de BGE Flandre Création et obtenir le prêt
d’honneur d’Initiative Flandre : « J’ai été ravie de l’accompagnement et le
jury a montré un véritable intérêt pour le projet ! »

A l’avenir, Laura aimerait développer une 3ème pièce dédiée aux ateliers
comme l’apprentissage de l’auto-massage ou encore des ateliers masques
végétaux entre copines ! Affaire à suivre. Par ailleurs, nous vous invitons à
découvrir son compte Instagram : @studio.almera.facialiste afin de
découvrir en vidéo des techniques à reproduire facilement à la maison. 

Pour réserver un soin : contactez Laura au 07 49 98 65 14 ou sur les
réseaux sociaux. Des cartes-cadeaux sont également disponibles ! 

STUDIO ALMERA
3 Av. Gaspard Malo, 59240 Malo-les-Bains
Insta : @studio.almera.facialiste
Facebook : Studio Almera Facialiste

CONTACT
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vu sur les
réseaux
03

DÉCOUVRONS LES BONNES PRATIQUES SUR LE
NUMÉRIQUE DE NOS COMMERÇANTS & ENTREPRENEURS. 
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P a r t o n s  à  l a  r e n c o n t r e  d ’ H a l i m a ,  l a
f o n d a t r i c e  d e  M a  K r é a  q u i  v o u s
p r o p o s e  d e s  p r o d u i t s
p e r s o n n a l i s a b l e s  p o u r  r é p o n d r e  à
t o u t e s  v o s  e n v i e s  :  d u  s w e a t  à
c a p u c h e  f l o q u é  a u  s a c  d e  p l a g e
M a l o - l e s - B a i n s  b r o d é .  

T o u t  a  c o m m e n c é  e n  2 0 2 0 ,  à  l a
s u i t e  d e  l a  p é r i o d e  c o m p l i q u é e  d u
C o v i d - 1 9 ,  o ù  H a l i m a  s e  r e m e t  e n
q u e s t i o n  q u a n t  à  s o n  a v e n i r
p r o f e s s i o n n e l .  T r a v a i l l a n t  d a n s  l e
d o m a i n e  d e  l a  c o m p t a b i l i t é ,  e l l e  n e
s e  s e n t  p a s  p l e i n e m e n t  é p a n o u i e
d a n s  s o n  a c t i v i t é .  M a n u e l l e  e t
c r é a t i v e  d e p u i s  t o u j o u r s ,  e l l e
r e s s o r t  s a  m a c h i n e  à  c o u d r e ,
a c h è t e  u n e  m a c h i n e  d e  d é c o u p e  e t
c o m m e n c e  à  r é a l i s e r  q u e l q u e s
c r é a t i o n s  p o u r  s ’ o c c u p e r .  

L ’ i d é e  d ’ o f f r i r  u n  c a d e a u  u n i q u e  à
s e s  p r o c h e s  l a  p o u s s e  à  c r é e r  u n
j o l i  c a d r e  p e r s o n n a l i s é
r e p r o d u i s a n t  u n  a r b r e
g é n é a l o g i q u e .  L e  s u c c è s  e s t
i m m é d i a t  e t  l e  d é c l i c  i n s t a n t a n é  !
E l l e  a  t r o u v é  s a  v o i e  :  c r é e r  s a
m a r q u e ,  s e  l a n c e r  à  s o n  c o m p t e  e t
f a b r i q u e r  d u  b o n h e u r  g r â c e  à  d e s
p r o d u i t s  u n i q u e s  e n  t o u t  g e n r e .  

P o u r  s e  l a n c e r ,  H a l i m a  s e  r e n d  à  l a
T u r b i n e  e t  r e n c o n t r e  B G E  F l a n d r e
C r é a t i o n  q u i  l ’ a c c o m p a g n e  d e p u i s
l e  d é b u t  d a n s  t o u t e s  s e s  a v e n t u r e s .
E n  p a r a l l è l e  d e  s a  f o r m a t i o n  à
B é t h u n e  p o u r  a p p r e n d r e  t o u s  l e s
t y p e s  d e  m a r q u a g e s  d i f f é r e n t s ,  e l l e
s u i t  d i f f é r e n t e s  f o r m a t i o n s  a v e c
B G E .  

ma kréa,
l’art de la
personnalisation
MA KRÉA
Insta : @ma.krea
Facebook : MA Kréa
Mail : contactmakrea@gmail.com 
À découvrir sur FC’Market :
https://fcmarket.fr/boutique/makrea
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Halima commence par la
formation « Les Essentiels » et
nous explique : « Cette
formation a été indispensable
car elle m’a aidé à constituer
mon business plan, réaliser
l ’étude et la typologie de
marché mais aussi à identifier
mes concurrents. Je ne me suis
pas arrêtée là car je me suis
aussi formée aux réseaux
sociaux (notamment Instagram)
et j ’ai participé à la formation
sur FC’ Market que je conseille
fortement à tous les
entrepreneurs qui, comme moi,
se lancent dans une nouvelle
activité ! » 

Chez Ma Kréa, vous
retrouverez : des t-shirts, une
gamme bébé (bodys, peignoir
de bain, doudou), des totes
bags, des puzzles, des mugs,
des box entreprises, et plus
encore ! La nouveauté chez Ma
Kréa ? Une gamme de
serviettes et de sacs de plage
personnalisables. La broderie
est la grande nouveauté de la
rentrée ! 

offrir un cadeau
unique, à l’image
de ses proches
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s Des vidéos entrepreneurs
made in Corsaire TV 
Nous avons rencontré trois entrepreneurs au top du digital et nous vous les
présentons aujourd’hui en vidéo. Vous découvrirez Julien Bondéelle,
créateur de la boutique de jeux de société Les Démaskés, située rue
Poincaré à Dunkerque. Il parvient à allier avec brio vente en boutique et
vente en ligne via son site de e-commerce. Nous vous faisons également
découvrir Anaïs Favier, gérante du salon 7/12 à Malo-les-Bains : le premier
concept alliant tatoos et beauté des ongles et des cils. Sa présence sur
Instagram  comptabilise plus de 3 800 followers. Pour finir, direction une
institution à Coudekerque-Branche : Les Jardins du Soubise. Aujourd’hui,
ils ont fait le choix de se moderniser en faisant appel à la CCI pour la refonte
de leur site web et l’actualisation de leur page Facebook.

Pour lire les vidéos, ça se passe dans la rubrique “eco” du
site Corsaire TV : https://www.corsairetv.fr/economie/Eco-
Les-commercants-du-dunkerquois-pros-du-numerique

sc
an

-m
oi
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le sujet de la rédac’
04
TOUS LES 2 MOIS, UN NOUVEAU SUJET ! 
AUJOURD'HUI, PLACE À LA REPRISE D’ENTREPRISE
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LA REPRISE
D’ENTREPRISE Un article par

ANOA PIERENS

A contrario, la reprise peut présenter

certains inconvénients comme la

nécessité d’avoir un apport personnel

plus important, la rareté du marché
avec une forte demande de

repreneurs ou encore les

compétences attendues dès votre

entrée en fonction. 

Que vous souhaitiez reprendre un

commerce, une industrie ou encore

une entreprise de service, les

structures de la Turbine vous

accompagnent dans votre projet de

reprise. Bénéficiez de l’expérience et

de la connaissance du tissu

économique local des conseillers pour

réussir pleinement votre projet ! 

Pour trouver une société à reprendre,

vous pouvez consulter le site de la

Chambre du Commerce et de

l’Industrie, les sites d’annonces

spécialisées ou la bourse de la

transmission de BPI France. La

prospection est également un bon

moyen de trouver l’entreprise qui

correspond à vos attentes.

Dans ce dossier spécial, nous

sommes partis à la rencontre de

différents entrepreneurs qui ont passé
le cap de la reprise d’entreprise sur le

littoral dunkerquois. Nous

découvrirons, grâce à eux, leur

parcours pour y arriver, mais

également leurs ressentis et leurs

conseils. 

Et si on reprenait une entreprise plutôt  

qu’en créer une nouvelle ? 

La reprise est un vaste sujet qui se

réfléchit et doit être en cohérence

avec vos motivations, vos

compétences et votre mode de vie. Il

est essentiel de mûrir votre projet de

reprise d’entreprise. Cette réflexion

doit vous amener à analyser vos

motivations et vos objectifs. Bien

définir son projet consiste à lister vos

critères de choix (secteur d'activité,

région, industrie, taille du business) et

cibler un type d'entreprise cohérent

avec votre projet personnel.

La reprise présente un certain nombre

d’avantages non-négligeables :

entreprendre sans partir de zéro est

une véritable opportunité en termes

de sécurité, de développement plus

rapide et de financement bancaire

plus facile. En cherchant une société
à reprendre, vous évitez de passer

par les premières années de mise en

place de l’entreprise qui sont souvent

les plus complexes.

Le rachat d’une entreprise est un gain

de temps considérable. Dans la

plupart des cas, les salariés sont déjà
recrutés et formés, les appareils de

production en place, une structure

déjà existante et un processus rodé.

Par ailleurs, la clientèle existe déjà. Le

repreneur peut donc espérer se

rémunérer plus rapidement que s’il
optait pour la création d’une

entreprise.
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American Diners

Le Cyrano 

A l’Estaminet des Dunes

La Mare aux Diables

À lire dans ce dossier : 

https://bpifrance-creation.fr/moments-de-vie/jenvisage-dentreprendre
https://bpifrance-creation.fr/moment-de-vie/mon-projet-est-il-coherent
https://bpifrance-creation.fr/moments-de-vie/jenvisage-dentreprendre


FOOD-TRUCK
AMERICAN DINERS

C’est l’histoire de deux jeunes de 24 ans : Gianni
et Théo, amis dans la vie et associés. Ensemble,
ils ont repris ce food truck atypique pour
sillonner les villages : Armbouts-Cappel, Uxem,
Zuydcoote, Les Moëres, Ghyvelde. Travaillant
auparavant avec les propriétaires en plus de leur
job respectif pour se générer un revenu
supplémentaire, le coup de cœur fût immédiat
et l’envie de reprendre cette entreprise émerge
suite à la retraite de l’ancien propriétaire. 

Le food-truck propose des frites, des burgers et
des hot-dogs inspirés des véritables recettes
américaines en copieuses quantités. Dans les
burgers, vous retrouverez des steaks hachés de
130 grammes. La viande provient directement du
boucher avec une qualité irréprochable, 100%
pur bœuf. Les steaks sont ensuite préparés avec
un assaisonnement fait maison, recette secrète,
on ne vous la dévoilera pas ! Travailler des
produits frais est le maître mot de Gianni et Théo.
Les sauces sont également préparées par leurs
soins, avec une touche du Nord tout de même.
Vous trouverez des sauces classiques, mais
également camembert, maroilles et roquefort
pour les amateurs de fromage. 

L’ancien cédant parcourait donc les villages la
semaine en développant également
l’événementiel le week-end. Gianni et Théo,
quant à eux, ont fait le choix de se concentrer
particulièrement sur les grands événements.
Retrouvez le food-truck sur la Bonne Aventure,
aux Bordées, à la Foire aux Huîtres pour le
Dunkerquois mais également, à plus grande
échelle : à Béthune Rétro, convention de
tatouages à Deauville, festival Les Nuits Secrètes,
Paradis Artificiel ou encore sur un salon du
tatouage au Luxembourg. 

Pour reprendre l’entreprise de manière sereine,
les deux garçons ont fait appel à la Turbine avec
l’aide de BGE Flandre Création pour la
constitution du business plan et le passage en
commission avec Initiative Flandre. Ils conseillent
vivement la reprise d’entreprise à tout
entrepreneur car cela permet d’avoir une bonne
base pour un bon développement ! Pour leur
entreprise, ils n’ont fait face à aucune difficulté
particulière et tiennent à garder une très bonne
entente avec l’ancien propriétaire qui a tenu ce
food-truck pendant 8 ans. 

Nous vous invitons à les suivre sur les réseaux
sociaux et en particulier Facebook où ils
comptabilisent plus de 3 500 followers ! 

Ça vous dirait un vol direct pour les Etats-
Unis pour déguster un bon burger

américain ? Même pas besoin de prendre
l’avion, l’Amérique vient à vous avec le food

truck American Diners. 

FOOD-TRUCK AMBULANT : AMERICAN DINERS
Siège social : 19 rue du 15 septembre 1944, 59254 Ghyvelde
06 58 70 94 34 / Facebook : American Diners

https://www.google.com/search?client=safari&rls=en&q=LA+MARE+AUX+DIABLES&ie=UTF-8&oe=UTF-8#


TABAC/PRESSE 
LE CYRANO

Auparavant mineur et femme de chambre, l’idée
d’un changement professionnel émerge durant
la période Covid. Issu d’une famille de buralistes,
le couple décide de se lancer en choisissant la
CCI Littoral Hauts-de-France pour se faire
accompagner dans cette nouvelle vie. La
première étape est la recherche du local sur un
secteur donné, entre Berck-sur-Mer et
Dunkerque. C’est finalement Fort-Mardyck qui
l’emporte. Ce couple est conquis par ce village à
la clientèle fidèle et attachée à ses commerces
indépendants. Le coup de cœur est immédiat ! 

L’accompagnement se poursuit avec la Turbine
Dunkerque et la CCI avec la formation « 5 jours
pour entreprendre ». Anthony affirme : « Cette
formation est essentielle pour ne pas partir à
l’aventure sans avoir posé son projet et réalisé un
prévisionnel qui tient la route. » Une fois formés,
l’ouverture a été rapide et les clients au rendez-
vous. La reprise a eu lieu le 7 juillet 2022 ! 

Depuis, le couple a mis en place de nouveaux
services comme le PMU, les cafés à emporter et
l’arrivée de la borne des buralistes : une borne
digitale permettant la commande d’une carte
grise, la réservation de billets de train ou encore
le paiement des contraventions. Savez-vous qu’il
existe seulement 2 500 bornes des buralistes en
France ? Alors direction Fort-Mardyck pour
bénéficier de ce service. 

Nous leur avons posé la fameuse question :           
« Recommanderiez-vous la reprise d’entreprise à
un entrepreneur ? » La réponse est oui : « Bien
sûr, nous recommandons vivement la reprise
d’entreprise à toute personne souhaitant se
lancer dans le monde de l’entrepreneuriat. Nous
ne partons pas de zéro mais d’un carnet
d’adresses déjà créé, ce n’est pas négligeable.
Toutefois, le chemin peut parfois être parsemé
d’embûches et il ne faut pas baisser les bras. La
clé de la réussite ? La motivation et croire en son
projet. » 

Et si reprendre un tabac-presse était
votre prochaine activité ? Nous avons
rencontré Anthony et Dominique, un
couple de calaisiens venus s’installer à
Fort-Mardyck pour une nouvelle vie ! 

TABAC/PRESSE LE CYRANO
66 Rue du Général de Gaulle, 59430 Fort-Mardyck 
03 28 63 29 19
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Et si nous rêvions un peu ? Nous avons passé la
porte d’un univers hors du temps, La Mare aux
Diables, une librairie jeunesse située en plein
centre-ville de Dunkerque qui nous emmène dans
un monde imaginaire.

Cette jolie librairie est tenue par Delphine, une
ancienne professeure / documentaliste qui décide
en août 2022 de changer de vie en reprenant ce
beau magasin. Elle nous explique : « La Mare aux
Diables est un commerce qui m’a toujours
émerveillé quand je venais pour mes enfants ou
pour mon travail d’institutrice. Mon mari m’a dit un
jour qu’il me verrait bien y travailler et que cet
univers était fait pour moi ! Je m’en souviendrai
toujours, mais à l’époque, je n’imaginais pas de
quitter l’enseignement… Et puis 10 ans plus tard,
après la pandémie du Covid-19, je suis venue
chercher une commande pour le collège et la
gérante m’a dit qu’elle vendait. J’ai eu subitement
le déclic, c’était une évidence. » 

Dans cette librairie, ouverte depuis février 2003,
vous trouverez des livres de la naissance aux
jeunes adultes : une diversification évidente et
nécessaire car les 16-20 ans sont de plus en plus
présents en librairie grâce au Pass Culture mis en
place par l’Etat. 

Nous avons demandé à Delphine :
Recommanderiez-vous la reprise d’entreprise à un
entrepreneur ? « Oui je recommande ! Pour autant,
il faut que ce soit un projet en accord avec votre
famille car cela est très prenant, bien que
passionnant. Au départ, on vous comparera
forcément à l’ancien gérant et on attendra de vous
que cela fonctionne évidemment. Nous partons
avec une petite pression supplémentaire mais à la
fois avec tellement d’atouts : la notoriété et la
clientèle existent déjà ! » 

LA MARE
DIABLESaux



L A  M A R E  A U X  D I A B L E S

Pour reprendre ce commerce, Delphine a été
accompagnée par la Turbine avec la CCI
Littoral Hauts-de-France pour la mise en route
du projet : « Je suis tout d’abord arrivée avec
les bilans de l’entreprise afin de vérifier s’il
était judicieux de me lancer. Une fois rassurée,
nous avons travaillé sur la création du
business plan. J’ai bénéficié du prêt d’honneur
d’Initiative Flandre, une belle opportunité !
Toujours sur le plan de la formation, j’ai suivi
un cursus « Reprendre une librairie » avec
Book Conseil en juillet 2022. » 

Pour dynamiser la boutique, Delphine,
accompagnée de sa salariée Charlotte,  
organise des ateliers le mercredi et le samedi
après-midi comme un escape game, une
chasse aux trésors, un jeu de l’oie ou encore
un atelier magie. Des séances dédicaces sont
également proposées, comme par exemple, le
14/10 avec Bertrand Puard et le 8/12 avec
Mickael Brun Arnaud. Retrouvez les
différentes activités sur les réseaux sociaux !

LA MARE AUX DIABLES
23 Pl. du Beffroi, 59140 Dunkerque
03 28 58 11 16
Insta : @lamareauxdiables
Facebook : La Mare aux Diables •
librairie jeunesse
Site : lamareauxdiables.fr

vitrine d’automne
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Estaminet, lieu préféré du « bon vivant » où se
côtoient plats traditionnels, ambiance chaleureuse
et picon bière. Oui, dit comme ça, c’est un peu une
caricature mais, c’est avant tout l’expérience
unique que l’on recherche en rentrant dans ce lieu.
On vous explique. Nous avons choisi de prendre la
route en direction de Ghyvelde pour pousser les
portes de l’estaminet des Dunes, établissement
repris en avril dernier par Grégoire, sa sœur
Laureen et sa compagne Laetitia.
 
Auparavant directeur commercial dans plusieurs
groupes de plateformes de travaux, puis travaillant
avec des cabinets d’expertise comptable, puis
directeur d’une agence de Communication,
Grégoire décide de changer de vie et de suivre sa
passion : la cuisine. Pour développer ce projet, il fait
appel à Initiative Flandre et à la CCI à la Turbine. 

L’envie de réaliser un projet familial et
l’opportunité de reprise de l’Estaminet des Dunes
se présentant, Grégoire et sa famille n’hésitent pas
longtemps avant de se lancer dans ce nouveau
projet ! Grégoire étant né dans une famille de
pêcheurs, vous retrouverez, à la carte, des poissons
frais tout juste sortis du bateau à des prix attractifs
car la famille espère bien mettre en avant la pêche
dunkerquoise et les produits locaux. Le week-end,
découvrez de belles planches apéritives avec de la
charcuterie locale provenant de la Ferme du Bien-
Elever et de la Ferme Beyaert ou encore le
fromage de la Ferme des Cabris. 

A côté du restaurant qui compte une soixantaine
de places assises, découvrez également une
terrasse extérieure au style guinguette peuplée de
graphs de l’artiste dunkerquois Yori. Une salle
attenante au restaurant est également disponible
à la location pour vos événements : anniversaires
et séminaires d’entreprises. 

A L’ESTAMINET 

DUNESdes



A  L ’ E S T A M I N E T  D E S  D U N E S

La reprise d’entreprise est une véritable
aubaine pour Grégoire qui nous explique :    «
Nous avons forcément plus de chances de
réussir avec la clientèle déjà existante et une
connaissance des anciens fournisseurs. Notre
particularité est la transition mise en place
avec l’ancienne propriétaire des lieux. Durant
un mois, elle a encore travaillé avec nous, une
manière de quitter son commerce en
douceur et d’assurer la transition pour les
clients. Depuis cet été, nous avons constaté
un écrémage de la clientèle et celle
d’aujourd’hui est davantage locale : les
saisonniers logeant dans les campings
alentours étant repartis.

Et voyez-vous des inconvénients à la reprise
d’entreprise ? « Le seul frein auquel nous
avons été confrontés est la peur du
changement pour la clientèle. Nous ne
pouvons pas faire de grosses modifications
d’un seul coup mais cela doit se faire petit à
petit. On ne peut pas appliquer toutes les
idées tout de suite contrairement à la création
d’entreprise. Pour autant, je recommande
vivement la reprise à tout entrepreneur ! » 

À L'ESTAMINET DES DUNES
125 Rue Nationale, 59254 Ghyvelde
03 28 66 59 70
Facebook : A l’Estaminet des Dunes
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Anoa PIERENS
Cheffe de Projet Transformation Numérique et

Promotion du Commerce

Tel : 03.28.24.54.33
Mail : anoa.pierens@cud.fr

UNE RECOMMANDATION ?

DIRECTION GÉNÉRALE ADJOINTE
ECONOMIE ET ATTRACTIVITÉ

Direction Entrepreneuriat, Commerce et Innovation
Service Commerce


